Keeping Hot Foods Hot

& Cold Foods Cold
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hours. Keep food out of the temperature
danger zone of 41°F to 135°F as much as
possible.

CONTROL TIME AND TEMPERATURE.
Never leave food out of refrigeration over 2
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https://www.fdacs.gov/Food-Nutrition/Food-Safety-Resources
https://www.fdacs.gov/Food-Nutrition/Food-Safety-Resources
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N/ Mantener los Alimentos Calientes,
|‘ Calientes y los Frios, Frios
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CONTROL DE TIEMPO Y LA TEMPERATURA.

Nunca dejes los alimentos fuera de
refrigeracion por mas de 2 horas.
Mantén los alimentos fuera de la zona de

peligro de temperatura (41 °F a 135 °F ) tanto
como sea posible.

Esta institucion es un proveedor que ofrece igualdad de oportunidades.



